
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

L’équipage al Treno vous souhaite  

un bon appétit ! 
 

Liste des allergènes 

8. Fruits à coque (amande, noisette, noix, noix de cajou, 

noix du Brésil, noix de Macadamia, pistaches)  

et produits à base de ces fruits. 

9. Céleri et produits à base de céleri. 

10. Moutarde et produits à base de moutarde.   

11. Sésame et produits à base de sésame.  

12. Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou 10 mg/L).  

13. Lupin et produits à base de lupin.  

14. Mollusques et produits à base de mollusques. 

1. Céréales contenant du gluten (blé, orge, seigle, 

avoine, épeautre, kamut) et produits à base de céréales.  

2. Crustacés et produits à base de crustacés. 

3. Œufs et produits à base d’oeufs.   

4. Poissons et produits à base de poissons.  

5. Arachides et produits à base d’arachides.   

6. Soja et produits à base de soja.  

7. Lait et produit à base de lait. 

Les portions entrée et/ou enfant sont facturées à 75% du prix du plat affiché. 



Les suggestions du Chef 
 
 

 

 

 

MOULES À LA CREME ................................................................................ 25,90 € 

Moules, petits légumes, crème, persil, vin blanc (7,9,12,14) 

 

MOULES AU VIN BLANC ........................................................................... 24,90 € 

Moules, Petits Légumes, Vin Blanc, Persil (9,12,14) 

 

MOULES À L’ITALIENNE ............................................................................. 25,90 € 

Moules, Petits Légumes, Tomates, Ail, Persil, Vin Blanc (9,12,14)  

 

MOULES PROVENÇALES ............................................................................25,90€ 

Moules, Petits Légumes, Poivrons, Tomates, Olives, Persil, Vin Blanc (9,12,14) 

 

SPAGHETTI AUX MOULES ......................................................................... 24,90 € 

Moules, Ail, Tomates Cerises, Piment, Vin Blanc, Persil (1-blé,12,14)  

 

PIZZA AUX MOULES ..................................................................................... 20,90 € 

Mozzarella, Moules, Poireaux, Huile persillé, Tomates Cerises (1-blé,7,14) 

 

OSSO BUCCO MILANESE ......................................................................... 31,90 € 

Jarret de Veau, Tomates, Orange (1-blé,3,9,12) 

 

BAR RÔTI AU RIESLING .............................................................................. 30,90 € 

Filet de bar, Beurre, Vin Riesling, Poireaux, Crème, Pommes de Terre natures (4,7,12) 

 

TAGLIATELLE MIRABELLES ........................................................................ 28,90 € 

Mirabelles, Gorgonzola, Speck, Noix, Crème (1-blé,3,7,8-noix) 

 

TARTELETTE AUX MIRABELLES GLACE VANILLE .............................. 11,90 € 

Mirabelles, Farine, Œufs, Lait, Beurre, Sucre vanillé (1-blé,3,7) 

 



Côté Brasserie 

 

 

 

Le  Plat 

PASTÉITCHEN  .......................................................................... 23,90 € 

Vol-au-Vent garni de Viande de Poulet cuite, Champignons de Paris, Sauce blanche, 

accompagné de Frites et Salade (1-blé,7,10,12) 

 

 

WAÏNZOSSIS MAT MOSCHTERZOOSS .................................... 19,00 € 

Saucisses au Vin rôties, Sauce à la Moutarde, accompagnées de Purée de Pommes de Terre (7,10,12) 

 

 

KNIDDELEN  ............................................................................. 17,40 € 

Quenelles de Farine, OEuf, Fromage blanc, Sauce au Choix : Diavola au Salami piquant, Crème et 
Lardons, Bolognese, Beurre et Compote de Pommes (1-blé,3,7,12) 

 

 

CORDON BLEU PANÉ  ............................................................ 24,80 € 

Escalope de Porc farcie de Jambon cuit et d’Emmental, Sauce Crème Champignons (1-blé,3,6,7,9,1012) 

 

 

JUDD MAT GAARDEBOUNEN  ............................................... 23,50 € 

Collet de Porc fumé accompagné de Fèves en Sauce brune et de Pommes sautées (1-blé,12) 



 

 

 

 

 

MINESTRONE ......................................................................................... 9,20 €          

Bouillon aux Légumes frais  

(Pommes de terre, carottes, oignons, haricots, petits pois, courgettes)  

CREMA DI POMODORO ...................................................................... 8,20 €   

Crème de Tomates au Basilic frais, Croûtons (1-blé,7)  

 

 

 

 

Entrée / Plat 

CAPRESE DI BUFALA  ........................................................................ -------- / 16,50 € 

Tomates, Mozzarella Bufala, Huile d’Olive, Balsamique, Basilic (7) 

BRUSCHETTA MISTA  ........................................................................ 9,90 € / 17,50 €  

Tranches de Pain légèrement grillées, garnies de Caviar d’Aubergines, Tomates, 

Champignons, Poivrons (1-blé,12) 

ANTIPASTO ITALIANO  ................................................................... 17,60 € / 25,20 €  

Charcuteries Italiennes, Légumes grillés, Mozzarella Bufala, Parmesan (7,12) 

COSCE DI RANA  ............................................................................14.00 € / 25,60 € 

Cuisses de Grenouilles poêlées à l’Ail et au Persil, 6 ou 12 pièces (1-blé,3,10,7) 

CARPACCIO DI MANZO  ............................................................. 16,40 € / 25,10 € 

Fines Tranches de Boeuf cru, Roquette, Copeaux de Parmesan et Huile d’Olive 

Extra vierge, Servi avec Frites en Plat (7,12) 

ASSIETTE DE SAUMON FUME & TOASTS  ...................................... 16,50 € / 25,20 € 

Saumon fumé, bouquet de salade, toasts et crème aux herbes 

Servi avec Frites en Plat (1-blé,4,7,10,12) 

VITELLO TONATO REVISITÉ  .............................................................18,30 € / 26,10 € 

Fines Tranches de Rôti de Veau, Thon rouge mi-cuit, Sauce Thon, 
Mayonnaise, Câpres, Roquette, Citron vert, Frites (3,4,10,12) 

 

 

 

 

Soupes  

Entrées 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           SALADE CAMPAGNARDE  .......................................... 21,60 € 

Salade mixte, Pommes de terre, Lardons, Croûtons, OEuf, Champignons (1-blé,3,7,10,12) 

              INSALATA TIROLESE  ..................................................... 19,60 € 

Salade mixte, Speck Tyrolien, Croûtons, OEuf poché (1-blé,3,8-noix,10,12) 

INSALATA AL SALMONE  .............................................. 24,50 € 

Salade mixte, Saumon grillé, Saumon fumé, Ricotta (3,4,7,10,12) 

INSALATA VENETO ....................................................... 19,90 € 

Salade mixte, Poulet rôti, Boconcini (3,7,10,12) 

INSALATA ALLE SCAMPI  .............................................. 23,90 € 

Salade mixte, Scampis, Ail, Tomates fraîches, Persil (2,3,10,12) 

SALADE GOURMANDE  ............................................... 25,00 € 

Salade mixte garnie de Saumon fumé, Scampis, Bresaola, Poulet, Toast au Chèvre, Avocat  
(1-blé,2,3,4,7,10,12) 

 

 

 

 

 

Salades 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Pâtes 

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA  ........... 15,00 € 

Pâtes longues fines, Tomates fraîches, Lardons, Oignons, Piments frais 

(1-blé,12) 

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  ...........  15,50 € 

Pâtes longues fines, Ragoût de Viande de Boeuf et Porc en Sauce 

Tomate (1-blé,12) 

SPAGHETTI POMODORINI  ................... 14,30 € 

Pâtes longues fines, Tomates Cerises, Basilique frais, Huile d’Olive (1-

blé,12) 

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE .................. 26,90 € 

Pâtes longues fines, Fruits de Mer, Tomates cerises, ail, vin blanc, 

persil (1-blé,4,12,14) 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA ........... 15,20 € 

Pâtes longues fines, Lardons, Crème, Jaune d’oeuf (1-blé,3,7) 

LA VERA CARBONARA  ....................... 21,00 € 

Œuf, Guanciale, Pecorino (1-blé,3,4,7,12) 

SPAGHETTI AGLI SCAMPI  .................... 22,00 € 

Spaghetti aux Scampis (Sea Water), Ail, Persil, Piments frais, Huiles 

d’Olives (1-blé,2,12) 

PENNE ALL’ARRABBIATA  ..................... 14,10 € 

Pâtes courtes, Sauce Tomates fraîches, Ail et Piments frais, Huile 

d’Olive (1-blé,12) 

PENNE AGLI SCAMPI E MOZZARELLA 

GRATINATA  .......................................... 22,00 € 

Pâtes courtes, Scampi, (Sea Water), Sauce Tomates, Tomates fraîches, 

Oignons, Mozzarella (1-blé,2,7,12) 

PENNE AL TONNO  ............................... 21,20 € 

Pâtes courtes, Thon à l’Huile et Thon frais, Oignons, Câpres, Olives, 

Huile d’Olives, Persil (1-blé,4,12,)  

 

TAGLIOLINI ALLA SICILIANA  ................ 20,90 € 

Pâtes longues et fines, Aubergines, Tomates fraîches, Oignons, Sauce 

Tomates, Mozzarella Bufala (1-blé,7,12) 

LINGUINI ALL PESTO  ............................. 18,70 € 

Pâtes longues aplaties, Pesto au Basilic, Pignons de Pin, Ail, 

Parmesan, Huile d’Olive vierge (1-blé,7,8-pignons,12) 

LINGUINI A.O.P.  ................................... 14,70 € 

Piments frais, Ail, Persil, Huile d’Olives (1-blé,12) 

TRIS DI PASTA CLASSICO  ..................... 19,80 € 

Penne Arrabbiata, Lasagne Viande, Tortellini Panna Prosciutto (1-

blé,7,12) 

TAGLIATELLE ALL DUE SALMONE  ........ 24,90 € 

Pâtes longues plates, Saumon frais, Saumon fumé, Echalotes, Sauce 

Tomates, Crème, Basilique (1-blé,4,7,12) 

TAGLIATELLE QUATTRO FROMAGI  ...... 18,00 € 

Pâtes longues fines aplaties, sauce aux 4 fromages (1-blé,7,12) 

LINGUINI BOSCAIOLA  ......................... 15,90 € 

Pâtes longues fines aplaties, Champignons, Jambon cuit, Petits Pois, 

Sauce rose (1-blé,7,12) 

GARGANELLI AL SALSICCIA E FUNGHI 

PORCINI  ............................................... 22,00 € 

Pâtes courtes, Saucisse Italienne au Fenouil, Cèpes, Romarin, 

Oignons, Jus de Veau (1-blé,6,9,12) 



 

  Gratins 
 

LASAGNE CLASSICHE  .......................... 18,60 € 

Fines Tranches de Pâtes en Couche à la Sauce Tomate, Viande hachée 
Porc et Boeuf, Béchamel, gratinées (1-blé,3,7,12) 

 

CANNELLONI CARNE  .......................... 18,60 € 

Pâte enroulée avec une Farce de Viande hachée Porc et Boeuf, 

Sauce Napolitaine, Crème, Parmesan, Emmental (1-blé,3,7,12) 

 

CANNELLONI RICOTTA SPINACI .......... 18,60 € 

Pâte enroulée avec une Farce de Fromage «Ricotta» et Epinards,  
Sauce Napolitaine, Tomates fraîches, Crème, Parmesan, Emmental (1-
blé,3,7) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Gnocchi 
 

GNOCCHI AL VATICANO .................... 22,10 € 

Pâtes à base de Pommes de Terre, Lardons fumés, Toma tes fraîches, 
Oignons, Pesto au Basilic (1-blé,7,8-pignons,12) 

 

GNOCCHI QUATTRO FORMAGGI  ...... 19,00 € 

Pâtes longues plates, Sauce aux 4 Fromages (1-blé,7,12) 

 

Pâtes farcies  
 

LUNETTE A LA TARTUFO ........................ 23,50 € 

Petits Raviolis farcis à la Truffe, accompagnés d’un Beurre de Sauge 

et Tartufata (1-blé,7,12) 

FIOCCHI ALLO SPECK E FONTINA .......... 20,90 € 

Petites Bourses farcies de Speck Tyrolien et Fontina, Sauce au 

Mascarpone et Speck Tyrolien (1-blé,7,12) 

AGNOLOTTI FROMAGGIO E NOCI ..... 20,90 € 

Raviolis farcis à la Ricotta et Noix, Sauce au Gorgonzola et aux 

Noix (1-blé,7,8-noix,12) 

CUORI CON BUFALLA.......................... 20,90 € 

Petits Coeurs farcies à la Mozzarella, Tomates et Basilic (1-blé,7,12) 

DEGUSTAZIONE DI PASTA .................... 24,30 € 

Lunette al Tartufo, Fiocchi allo Speck, Agnolotti, Cuori con Bufala 

(1-blé,7,8-noix,12) 

Seulement à partir de 2 personnes 

TORTELLONI RICOTTA SPINACI  ........... 18,90 € 

Pâtes farcies à la Ricotta et Epinards (1-blé,7) 

TORTELLINI PANNA PROSCIUTTO  ....... 17,00 € 

Pâtes farcies à la Viande de Boeuf, Sauce Crème et Jambon cuit (1-

blé,7) 

 

 

Risotto 
Nos risottos sont faits à la minute,  

un délai de 20 minutes est à prévoir. 

  

RISOTTO AL POLIPO  ............................ 25,50 € 

Riz cuit au Bouillon lié au Beurre, Parmesan,  
Poulpe, Tomates fraîches, Oignons, Olives noires (7,9,12,14) 

 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI  ............. 21,90 € 

Riz cuit au Bouillon, lié au Beurre et Parmesan,  
Cèpes, Tartufata, Oignons (7,9) 



   

Pizzas 

PIADINA ................................................... 9,00 € 

Huile d’Olives vierge, Origan (1-blé,12)) 

 

PIZZA MARGHERITA..............................  12,00 € 

Tomates, Mozzarella, Basilic (1-blé,7) 

 

PIZZA FUNGHI  ....................................... 13,00 € 

Tomates, Mozzarella, Champignons (1-blé,7)) 

 

PIZZA PROSCIUTTO  ............................... 13,20 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon cuit (1-blé,7) 

 

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI ............... 14,10 € 

Tomates, Mozzarella, Champignons, Jambon cuit (1-blé,7) 

 

PIZZA CALZONE   

LA CLASSIQUE PIZZA « FERMÉE » .......... 15,40 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon, Champignons, Salami piquant (1-blé,7) 

 

PIZZA MILANO ....................................... 14,90 € 

Tomates, Mozzarella, Salami doux (1-blé,7) 

 

PIZZA DIAVOLA ..................................... 14,40 € 

Tomates, Mozzarella, Salami piquant(1-blé,7) 

 

PIZZA TONNO  ....................................... 16,00 € 

Tomates, Mozzarella, Thon (1-blé,4,7) 

 

PIZZA DOLOMITI .................................... 18,70 € 

Tomates, Mozzarella, Viande hachée, Oignons, OEuf, Speck Tyrolien 
(1-blé,3,7,12) 

 

PIZZA AOSTE  ......................................... 18,20 € 

Tomates, Mozzarella, Pecorino poivré, Ail, Jambon cuit, Salami doux 
(1-blé,7) 
 

PIZZA GIORGIO ..................................... 17,00 € 

Tomates, Mozzarella, Salami piquant, Thon, OEuf, Origan (1-blé,3,4,7) 

 

PIZZA CAPRICIOSA ............................... 14,30 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon cuit, Champignons, Artichauts (1-blé,7) 

 

PIZZA QUATRO STAGIONI ..................... 16,10 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon cuit, Champignons, Artichauts, Olives (1-
blé,7) 

 

PIZZA QUATRO FORMAGGI  ................ 17,20 € 

Tomates, Mozzarella, 4 Fromages (1-blé,7) 

 

PIZZA FRUTTI DI MARE  ........................... 21,90 € 

Tomates, Mozzarella, Fruits de Mer, Tomates cerises, ail, vin blanc, 
persil (1-blé,2,7,12,14) 

 

PIZZA RINO  ........................................... 16,40 € 

Tomates, Mozzarella, Gorgonzola, Salami doux, OEuf (1-blé,3,7)) 

 

PIZZA PARMA E RUCULA  ..................... 21,50 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon de Parme, Roquette, Copeaux de Parmesan 
(1-blé,7) 

 

PIZZA INFERNO  ..................................... 17,60 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon cuit, Salami piquant, Ail, Piment frais (1-
blé,7) 

 

PIZZA VEGETARIENNE  .......................... 16,90 € 

Tomates, Mozzarella, Légumes (1-blé,7) 

 

PIZZA HAWAI  ........................................ 14,50 € 

Tomates, Mozzarella, Jambon cuit, Ananas (1-blé,7) 

 

PIZZA CARPACCIO  .............................. 22,90 € 
Tomates, Mozzarella, fines Tranches de Boeuf crues, roquette, 
Parmigiano (1-blé,7,12) 

 

 



 

 

. 

 

 

  

PIZZA EMILIA ROMAGNA  .................... 17,90 € 

Tomates, Mozzarella, Viande hachée, Parmesan, Œuf (1-blé,3,7,12) 

 

PIZZA TOSCANA  ................................... 16,90 € 

Tomates, Mozzarella, Fromage de Chèvre, Courgettes, Origan (1-blé,7) 

 

PIZZA LAZIO ........................................... 16,90 € 
Tomates, Mozzarella, Jambon cuit, Lardons, Mascarpone (1-blé,7) 

 

PIZZA MARCHE .....................................  16,90 € 

Tomates, Mozzarella, Thon, Oignons, Œuf (1-blé,3,4,7) 

 

PIZZA CAMPANIA  ................................ 15,00 € 
Tomates, Mozzarella, Anchois, Câpres, Olives(1-blé,3,7) 

 

PIZZA PUGLIA  ....................................... 21,50 € 

Tomates, Mozzarella, Scampi, Poireaux, Crème fraiche (1-blé,2,7,12) 

 

PIZZA DISPERATA ................................... 16,90 € 
Tomates, Mozzarella, Salami piquant, Ail, Piment frais (1-blé,7) 

 

PIZZA SALMONE .................................... 22,00 € 

Tomates, Mozzarella, Saumon fumé, Oignons, Câpres (1-blé,4,7) 

 

PIZZA SARDEGNA .................................. 17,60 € 
Tomates, Mozzarella, Salami piquant, Fromage de Chèvre, Rucola (1-
blé,7) 

 

PIZZA PAZZA .......................................... 22,00 € 
Tomates, Mozzarella, un peu de tout au goût du Pizzaiolo (1-
blé,2,3,4,7) 

 

PIZZA MAREMMA .................................. 19,50 € 

Tomates, Mozzarella di Bufala, Tomates Cerises, Basilic frais (1-blé,7) 

 
 

Tout supplément sur Pizza sera facturé 

Pizzas 



 

PAVÉ DE SAUMON ............................................................................................. 29,50 € 

Pavé de saumon poêlé, Beurre, Citron et Persil (4,7,12) 
 
 

SCAMPI ALLA DIAVOLA  ................................................................................... 29,90 € 

Scampi (SeaWater) flambés au Ricard, Velouté de poivrons, Tomates fraîches et Piment frais (2,7,12) 

FILETS DE DORADE ............................................................................................. 29,90 € 

Filets de dorade poêlés, Beurre au citron et Persil (4,7,12) 

POULPE GRILLÉ  .................................................................................................. 35,90 € 

Tentacules de poulpe grillé (Pêché en Mer), Sauce Vierge (12,14) 

GAMBAS À L’AIL  ............................................................................................... 35,00 € 

Gambas poêlées (Sea Water), Sauce tomate, Vin blanc, Ail, Persil, Beurre (2,7,12) 

CALAMARS GRILLÉ ............................................................................................ 29,90 € 

Calamars, Ail, Huile d’olive, Tomate, Persil, Vin blanc (2, 12) 

 

 

 

 

 

ENTRECÔTE GRILLÉE ........................................................................................... 32,90 € 

Entrecôte (12) 

FILET DE BŒUF GRILLÉ ........................................................................................ 36,90 € 

Filet de bœuf (12) 

TAGLIATA DI MANZO  ........................................................................................ 37,90 € 

Fines tranches de Filet de Boeuf coupées, servies avec Roquette & Parmesan (7,12) 

SCALOPPINA ALLA MILANESE ........................................................................... 28,00 € 

Escalope de Veau Blanc panée accompagnée de Spaghetti Bolognese (1-blé,3,12) 

SALTIMBOCCA DE DINDE  ................................................................................. 26,50 € 

Fines tranches de Dinde, Sauge fraîche, Speck Tyrolien, Sauce au Marsala (1-blé,6,7,9,10,12) 

FILET DE CHEVAL, SAUCE À L’AIL  ..................................................................... 37,50 € 

Filet de cheval (1-blé,6,9,12) 

TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE  .................................................................... 31,90 € 

Viande de Boeuf coupée au couteau, Tomates séchées, Pignons de pin, Basilic, Oignons rouge, Câpres,  
Copeaux de Parmesan, Tartufata, Huile de truffes (7, 8-pignon, 12) 
 

Supplément frites ..................................................................................................... 4,10 € 

Supplément salade verte ......................................................................................... 4,10 € 

Supplément sauce (gorgonzola, béarnaise, poivres, champignons, vin rouge à l’ail) ........................ 4,10 € 

Grande salade mixte, vinaigrette maison (3,5,10,12). …………………………………………….8,10 € 

Poissons 

        Viandes 

Toutes nos Viandes et nos Poissons sont servis avec des Légumes frais. Elles sont accompagnées au choix de 
Frites, Riz, Tagliatelles, Croquettes, PDT natures, PDT sautées ou Salade. 
Toutes nos Sauces et Accompagnements peuvent contenir des Allergènes tel que : Gluten, Lactose, Soja, 
Poissons, Arachides, etc… Veuillez informer nos serveurs de vos allergies ou intolérances éventuelles. 



 

 

DAME BLANCHE ......................................................................................... 9,50 € 

3 boules de glace vanille, chocolat chaud maison, Chantilly (1,7) 

CAFÉ GLACÉ  .............................................................................................. 9,50 € 

2 boules de glace café, 1 boule vanille, café, Chantilly (1,7) 

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON  ............................................................ 8,90 € 

(1,3,7) 

MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON  ...................................................... 11,30 € 

(1,3,7)  

CRÈME BRÛLÉE MAISON  ............................................................................ 9,40 € 

(1,3,7) 

PARFAIT AU GRAND-MARNIER MAISON  .................................................. 9,90 € 

(1,3,7,12) 

TARTUFO FLAMBÉ AU COINTREAU  ............................................................ 9,40 € 

(1,3,7,12) 

TIRAMISU DELLA CASA  .............................................................................. 9,90 € 

(1,3,7) 

APFELSTRUDEL TIÈDE ET GLACE VANILLE ................................................. 10,30 € 

(1,3,7) 

ASSIETTE DE GOURMANDISES ................................................................... 11,90 € 

(1,3,7,8) 

CHEESE-CAKE CHOCOLAT BLANC ET CARAMEL BEURRE SALÉ ............ 10,30 € 

(1,7,8) 

CAFÉ AFFOGATO ....................................................................................... 7,00 € 

Café accompagné d’une boule de glace vanille (1,7) 

BOULE DE GLACE  ...................................................................................... 3,60 € 

SUPPLEMENT CHANTILLY  ...............................................................................................................................................0,90 € 

 

 

 

Parfums Glace : vanille Madagascar, fraise, chocolat grand cru, noisette Piémont, rhum raisin, 

café Arabica, pistache de Sicile, Stracciatella et banane. 

Parfums Sorbet : mangue, citron pressé, framboise 

 

 

 

 

 

Nos Desserts 


